
MENU



ΟΡΕΚΤΙΚΑ / STARTERS

Σούπα Ημέρας €8
Soup of the Day
Σούπα ξινόχονδρου τραχανά με φέτα  και τραγανιστό ψωμί  €9
Sour trahana soup with feta cheese and crispy bread     
Παραδοσιακή χωριάτικη πίτα ημέρας €9,5
Traditional village pie of the day  
Φέτα σε τραγανή κρούστα με μέλι και σουσάμι  V €10
Feta cheese in crispy crust with honey and sesame seeds
Παραδοσιάκο χωριάτικο λουκάνικο στη σχάρα 
με χειροποίητο τζατζίκι και πιτούλες €11
Traditional grilled village sausage with handmade tzatziki and pita bread 
Μπουγιουρντί με τυριά Μετεώρων στο πήλινο €12
Bougiourdi with Meteora cheeses on clay
Τηγανητές πατάτες της γιαγιάς με αυγά και φέτα €12
Grandma’s French fries with eggs and feta cheese

ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS

Ελληνική σαλάτα    €10
Mε παξιμαδάκια χαρουπιού, κρίταμο και βινεγκρέτ βασιλικού
Greek salad with carob rusks, samphire, basil vinaigrette  
Παντζάρια με σπασμένο καρύδι και στραγγιστό γιαούρτι €11
Beetroot with crushed walnut and strained yogurt      
Σαλάτα με ψητό μανούρι, ντοματίνια, φιστίκι αιγίνης
& βινεγκρέτ βατόμουρου    €11
Salad with grilled manouri, cherry tomatoes, pistachio  
& raspberry vinaigrette                                                                                                      
Σαλάτα του Καίσαρα €12
Mαρούλι, κοτόπουλο, φλοίδες παρμεζάνας, μπέικον, 
καλαμπόκι, πικάντικα κρουτόν  & σάλτσα του Καίσαρα                                                                                                                                          

spicy croutons & Caesar’s dressing

ΖΥΜΑΡΙΚΑ  PASTA/ ΡΙΖΟΤΟ RISOTTO    
Πένες με ξινομυζήθρα, φέτα, τομάτα, ελιές & πιπεριές    €11
Penne with mizithra cheese, feta, tomato, olives & peppers
Ριζότο με ποικιλία μανιταριών, παρμεζάνα, 
άρωμα τρούφας και φρέσκο θυμάρι   €12,5
Risotto with a variety of mushrooms, parmesan, 

Σκιουφιχτά με καπνιστό μπέικον κρέμα γάλακτος και γραβιέρα €14
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Σκιουφιχτά με καπνιστό μπέικον κρέμα γάλακτος και γραβιέρα €14

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ / MAIN COURSES

Τραχανότο με σύγκλινο Μάνης και φέτα €10
Traditional “trahanoto” with smoked pork and feta cheese  
Κοτόπουλο σχάρας με πικάντικο λαδολέμονο & αρωματικό ρύζι    €14
Grilled chicken with spicy olive oil, lemon & aromatic rice
Γύρος χοιρινός / Traditional pork gyros   €15
Mε τραγανές πίτες, τομάτα, κρεμμύδι, τζατζίκι και φρέσκες πατάτες τηγανητές
With crispy pies, tomato, onion, tzatziki and fresh french fries  
Μοσχαράκι γιουβέτσι με τρικαλινή γραβιέρα στο πήλινο €16
Beef giouvetsi with gruyere cheese on clay
Παραδοσιακό μπιφτέκι σχάρας με πατάτες βουτύρου €17
Traditional grilled burger with butter potatoes   
Rib eye μόσχου (250-300γρ) με πουρέ σελινόριζας
και  πιπεράτη σάλτσα €28
Beef rib eye (250-300gr) with celeriac puree and peppery sauce 
Γαρίδες σχάρας με σάλτσα πάπρικας & με φρέσκια σαλάτα λαχανικών     €19,5
Grilled shrimps with paprika sauce & fresh vegetables  
Σολομός σχάρας με λαδολέμονο & με ψητά λαχανικά    €21,5
Grilled salmon with olive oil,  lemon & grilled vegetables

VEGAN ΠΙΑΤΑ / VEGAN DISHES 

Σούπα λαχανικών   €8
Vegetable soup
Μανιτάρια σωτέ αρωματισμένα με σκόρδο και θυμάρι   €9

Πένες με ΤΟΠΙΚΗ τομάτα, ελιές, πιπεριές    €11
Penne with LOCAL tomato, olives, peppers                               
Nobeef burger με βιγκαν μαγιονέζα με σκόρδο & ψητά λαχανικά   €17
Νοbeef Burger with vegan garlic mayonnaise & grilled vegetables
Πολίτικος χαλβάς με πορτοκάλι & σταφίδες €8
Halva with orange & raisins

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ / DESSERTS

Φρουτοσαλάτα / Fruit salad    €8
Σοκολατίνα / Chocolate cake €9
Cheesecake με ανθότυρο και σάλτσα μαυροκέρασου €9
Cheesecake with anthotyro cheese and black cherry sauce                                  
Ζεστή τάρτα  μήλου με παγωτό €10
Hot apple tart with ice cream      
Παραδοσιακή πουτίγκα Μετεώρων 
με καρυδόπιτα και κρέμα βανίλιας €11
Traditional Meteora pudding 
with walnut pie and vanilla cream



ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ / MAIN COURSES

Τραχανότο με σύγκλινο Μάνης και φέτα €10
Traditional “trahanoto” with smoked pork and feta cheese  
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Beef giouvetsi with gruyere cheese on clay
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Rib eye μόσχου (250-300γρ) με πουρέ σελινόριζας
και  πιπεράτη σάλτσα €28
Beef rib eye (250-300gr) with celeriac puree and peppery sauce 
Γαρίδες σχάρας με σάλτσα πάπρικας & με φρέσκια σαλάτα λαχανικών     €19,5
Grilled shrimps with paprika sauce & fresh vegetables  
Σολομός σχάρας με λαδολέμονο & με ψητά λαχανικά    €21,5
Grilled salmon with olive oil,  lemon & grilled vegetables

VEGAN ΠΙΑΤΑ / VEGAN DISHES 

Σούπα λαχανικών   €8
Vegetable soup
Μανιτάρια σωτέ αρωματισμένα με σκόρδο και θυμάρι   €9

Πένες με ΤΟΠΙΚΗ τομάτα, ελιές, πιπεριές    €11
Penne with LOCAL tomato, olives, peppers                               
Nobeef burger με βιγκαν μαγιονέζα με σκόρδο & ψητά λαχανικά   €17
Νοbeef Burger with vegan garlic mayonnaise & grilled vegetables
Πολίτικος χαλβάς με πορτοκάλι & σταφίδες €8
Halva with orange & raisins

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ / DESSERTS

Φρουτοσαλάτα / Fruit salad    €8
Σοκολατίνα / Chocolate cake €9
Cheesecake με ανθότυρο και σάλτσα μαυροκέρασου €9
Cheesecake with anthotyro cheese and black cherry sauce                                  
Ζεστή τάρτα  μήλου με παγωτό €10
Hot apple tart with ice cream      
Παραδοσιακή πουτίγκα Μετεώρων 
με καρυδόπιτα και κρέμα βανίλιας €11
Traditional Meteora pudding 
with walnut pie and vanilla cream

V  Πιάτο για χορτοφάγους / Vegetarian dish
H  Πιάτο υγιεινής διατροφής / Healthy dish
F  Χρησιμοποιήθηκαν κατεψυγμένα υλικά / Frozen ingredients have been used

Στις σαλάτες χρησιμοποιείται παρθένο ελαιόλαδο, στα τηγανητά φυτικό λάδι και η φέτα είναι 
Ελληνική.  Extra virgin olive oil used in salads, vegetable oil in fried items and feta cheese is 
Greek. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει αν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό 
στοιχείο  (απόδειξη-τιμολόγιο). Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has 
not been received (receipt-invoice). Οι τιμές περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. All 
prices are inclusive of taxes.



ΕΠΙΛΟΓΗ ΣΕ ΚΑΦΕ 
COFFEE SELECTION
Εσπρέσσο €4
Espresso
Εσπρέσσο Διπλό €5
Espresso Double
Κρύο Εσπρέσσο  €5
Freddo Espresso
Καπουτσίνο €5
Cappuccino 
Καπουτσίνο Διπλό €5,5
Cappuccino Double
Λάτε €5
Latte
Κρύο Καπουτσίνο €5 
Freddo Cappuccino
Αμερικάνο €4
Espresso Americano
Καφές Φίλτρου €4
Filter Coffee
Ελληνικός Καφές €4
Greek Coffee
Ελληνικός Διπλός €4,5
Greek Coffee Double
Στιγμιαίος Καφές €4
Instant Coffee
Επιλογές σε Kαφέ χωρίς Kαφεΐνη 
Decaffeinated Οptions

ΕΠΙΛΟΓΗ ΣΕ ΤΣΑΪ 
& ΑΦΕΨΗΜΑΤΑ €5

ΤEA & ΙNFUSION 
SELECTION
ΣΟΚΟΛΑΤA €5
CHOCOLATE
MILKSHAKES €7

ΧΥΜΟΙ 
JUICES €5
Φρέσκος Χυμός Πορτοκάλι €6
Fresh Οrange Juice
Ανάμεικτος Φυσικός Χυμός €7
Mixed Fresh Fruit Juice

ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ
SOFT DRINKS €5

ΜEΤΑΛΛΙΚΟ ΝΕΡΟ
MINERAL WATER
Zagori 500 ml €2
Zagori 1lt €4
Δουμπιά (sparkling) 250 ml  €6
Δουμπιά (sparkling) 750 ml  €8
Perrier (sparkling) 330 ml €6

ΜΠΥΡΕΣ
BEERS
Alfa 330 ml €6
Heineken 330 ml  €6
Alfa Weiss 500 ml  €7
Fischer 330 ml  €7
Heineken 330 ml (alcohol free)  €5,5
Amstel Radler 330 ml €5,5 
Mamos 330 ml €6

SIGNATURE COCKTAILS €13

Meteora 
Tsipouro, Bourbon Whisky, Cinnamon Syrup, Orange Bitters, Angostura Bitters
Corfu
Kum Quat Liqueur, Tequila Reposado, Mandarin Syrup, Honey, Lime
Chios
Mastic Liqueur, Cranberry Juice, Lime, Sugar, Basil, Soda
Santorini 
Vinsanto Wine, Chili & Rosemary Infused Vodka, Tomato Juice, Lime, Celery Bitters

CHAMPAGNE COCKTAILS €22

CLASSIC COCKTAILS €13

APERITIFS
Ouzo - Tsipouro €8
Παλαιωμένο Τσίπουρο Dark cave €11
Martini Bianco – Rosso  €11
Aperol €11
Campari €11
Ricard €11
Pernod €11

DIGESTIFS
Mastic liqueur €9
Limoncello €9
Fernet branca €9
Jägermeister €9
Amaro €9
Rakomelo €9

LIQUEURS €10

BLENDED WHISKY
Johnnie Walker Red Label €11
Famous Grouse €11
Dewar’s  €11
Bells  €11
Haig  €11
J&B  €11
Cutty Sark  €11

BOURBON & IRISH WHISKY 
Jim Beam  €11
Jameson  €11
Jack Daniels  €11

AGED BLENDED WHISKY
Johnnie Walker Black Label  €14
Chivas 12 Y.O.  €14
Dimple Golden Selection  €14

MALT WHISKY
Talisker 10 Y.O.  €15
Glenlivet 12 Y.O.  €15
Cardhu 12 Y.O.  €15
Oban 14 Y.O.  €15
Lagavulin 16 Y.O.  €15

COGNAC & ΒRANDY
Metaxa 5*  €12
Metaxa 7*  €15
Remy Martin V.S.O.P.  €18
Hennessy V.S.O.P.  €18
Courvoisier V.S.O.P.  €18

RUM
Bacardi  €11
Pampero Seleccion  €11
Pampero Aniversario  €11

TEQUILA
Jose Cuervo Silver  €11
Jose Cuervo Reposado  €11

VODKA
Stolichnaya  €11
Absolut  €11
Smirnoff Red  €11
Belvedere  €18
Grey Goose  €18

GIN
Gordon’s  €11
Beefeater  €11
Bombay Sapphire  €11
Tanqueray  €11

ΣΝΑΚ | SNACKS
Wrap γαλοπούλας H  €11
με milner, μαρούλι, τομάτα φρέσκες πατάτες τηγανιτές και σως μουστάρδα
Turkey wrap 
with milner, lettuce, tomato, fresh french fries and mustard sauce
Πίτσα Mαργαρίτα V  F €12
Mε σάλτσα τομάτας, μοτσαρέλα και φρέσκο βασιλικό
Pizza Margherita
with tomato sauce, mozzarella and fresh basil

Πίτσα Special F €15
Mε σάλτσα τομάτας, μοτσαρέλλα, πιπεριά, μανιτάρια, ζαμπόν και μπέικον 
Pizza Special 
With tomato sauce, mozzarella, pepper, mushroom, ham and bacon

Κλαμπ σάντουιτς  €14 
Mε κοτόπουλο σχάρας, μπέικον, ζαμπόν, τυρί, τομάτα, 
μαρούλι και φρέσκες πατάτες τηγανιτές 
Club sandwich
With grilled chicken, bacon, ham, cheese, tomato, 
lettuce and fresh french fries

Μοσχαρίσιο burger F  €16
Με πατάτες country, τομάτα, καραμελωμένο κρεμμύδι, μαρούλι, 
γραβιέρα Τρικάλων, μπέικον, πικάντικη μαγιονέζα
Beef burger
With country potatoes, tomato, caramelized onion, lettuce, 
gruyere cheese from Trikala, bacon, spicy mayonnaise

ΣΑΛΑΤΕΣ
SALADS
Ελληνική σαλάτα V H €10
Mε παξιμαδάκια χαρουπιού, κρίταμο και βινεγκρέτ βασιλικού
Greek salad
With carob rusks, samphire, basil vinaigrette

Σαλάτα με ψητό μανούρι V H €11
ντοματίνια, φιστίκι αιγίνης & βινεγκρέτ βατόμουρου
Salad with grilled manouri 
cherry tomatoes, pistachio & raspberry vinaigrette 

Σαλάτα του Καίσαρα €12 
Mε μαρούλι, κοτόπουλο, φλοίδες παρμεζάνας, μπέικον, καλαμπόκι, 
πικάντικα κρουτόν και σάλτσα του Καίσαρα
Caesar’s salad

spicy croutons & Caesar’s dress

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ
DESSERTS
Παγωτά (ανά μπάλα) | Ice-cream (per scoop) €3,5
Φρουτοσαλάτα | Fruit salad €8
Σοκολατίνα | Chocolate cake €9
Cheesecake με ανθότυρο και σάλτσα μαυροκέρασου €9
Cheesecake with anthotyro cheese and black cherry sauce
Ζεστή τάρτα μήλου με παγωτό €10
Hot apple tart with ice cream 
Παραδοσιακή πουτίγκα Μετεώρων  €11
με καρυδόπιτα και κρέμα βανίλιας
Traditional Meteora pudding 
with walnut pie and vanilla cream

Πιάτο για χορτοφάγους / Vegetarian dish Πιάτο V
υγιεινής διατροφής / Healthy dish H

Χρησιμοποιήθηκαν καταψυγμένα υλικά / Frozen ingredients have been used F

Στις σαλάτες χρησιμοποιείται παρθένο ελαιόλαδο, στα τηγανητά φυτικό λάδι και η φέτα είναι Ελληνική. Extra virgin 
olive oil used in salads, vegetable oil in fried items and feta cheese is Greek. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να 
πληρώσει αν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο). Consumer is not obliged to pay if the 
notice of payment has not been received (receipt-invoice). Οι τιμές περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. 

All prices are inclusive of taxes

O N
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ΕΠΙΛΟΓΗ ΣΕ ΚΑΦΕ 
COFFEE SELECTION
Εσπρέσσο €4
Espresso
Εσπρέσσο Διπλό €5
Espresso Double
Κρύο Εσπρέσσο  €5
Freddo Espresso
Καπουτσίνο €5
Cappuccino 
Καπουτσίνο Διπλό €5,5
Cappuccino Double
Λάτε €5
Latte
Κρύο Καπουτσίνο €5 
Freddo Cappuccino
Αμερικάνο €4
Espresso Americano
Καφές Φίλτρου €4
Filter Coffee
Ελληνικός Καφές €4
Greek Coffee
Ελληνικός Διπλός €4,5
Greek Coffee Double
Στιγμιαίος Καφές €4
Instant Coffee
Επιλογές σε Kαφέ χωρίς Kαφεΐνη 
Decaffeinated Οptions

ΕΠΙΛΟΓΗ ΣΕ ΤΣΑΪ 
& ΑΦΕΨΗΜΑΤΑ €5

ΤEA & ΙNFUSION 
SELECTION
ΣΟΚΟΛΑΤA €5
CHOCOLATE
MILKSHAKES €7

ΧΥΜΟΙ 
JUICES €5
Φρέσκος Χυμός Πορτοκάλι €6
Fresh Οrange Juice
Ανάμεικτος Φυσικός Χυμός €7
Mixed Fresh Fruit Juice

ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ
SOFT DRINKS €5

ΜEΤΑΛΛΙΚΟ ΝΕΡΟ
MINERAL WATER
Zagori 500 ml €2
Zagori 1lt €4
Δουμπιά (sparkling) 250 ml  €6
Δουμπιά (sparkling) 750 ml  €8
Perrier (sparkling) 330 ml €6

ΜΠΥΡΕΣ
BEERS
Alfa 330 ml €6
Heineken 330 ml  €6
Alfa Weiss 500 ml  €7
Fischer 330 ml  €7
Heineken 330 ml (alcohol free)  €5,5
Amstel Radler 330 ml €5,5 
Mamos 330 ml €6

SIGNATURE COCKTAILS €13

Meteora 
Tsipouro, Bourbon Whisky, Cinnamon Syrup, Orange Bitters, Angostura Bitters
Corfu
Kum Quat Liqueur, Tequila Reposado, Mandarin Syrup, Honey, Lime
Chios
Mastic Liqueur, Cranberry Juice, Lime, Sugar, Basil, Soda
Santorini 
Vinsanto Wine, Chili & Rosemary Infused Vodka, Tomato Juice, Lime, Celery Bitters

CHAMPAGNE COCKTAILS €22

CLASSIC COCKTAILS €13

APERITIFS
Ouzo - Tsipouro €8
Παλαιωμένο Τσίπουρο Dark cave €11
Martini Bianco – Rosso  €11
Aperol €11
Campari €11
Ricard €11
Pernod €11

DIGESTIFS
Mastic liqueur €9
Limoncello €9
Fernet branca €9
Jägermeister €9
Amaro €9
Rakomelo €9

LIQUEURS €10

BLENDED WHISKY
Johnnie Walker Red Label €11
Famous Grouse €11
Dewar’s  €11
Bells  €11
Haig  €11
J&B  €11
Cutty Sark  €11

BOURBON & IRISH WHISKY 
Jim Beam  €11
Jameson  €11
Jack Daniels  €11

AGED BLENDED WHISKY
Johnnie Walker Black Label  €14
Chivas 12 Y.O.  €14
Dimple Golden Selection  €14

MALT WHISKY
Talisker 10 Y.O.  €15
Glenlivet 12 Y.O.  €15
Cardhu 12 Y.O.  €15
Oban 14 Y.O.  €15
Lagavulin 16 Y.O.  €15

COGNAC & ΒRANDY
Metaxa 5*  €12
Metaxa 7*  €15
Remy Martin V.S.O.P.  €18
Hennessy V.S.O.P.  €18
Courvoisier V.S.O.P.  €18

RUM
Bacardi  €11
Pampero Seleccion  €11
Pampero Aniversario  €11

TEQUILA
Jose Cuervo Silver  €11
Jose Cuervo Reposado  €11

VODKA
Stolichnaya  €11
Absolut  €11
Smirnoff Red  €11
Belvedere  €18
Grey Goose  €18

GIN
Gordon’s  €11
Beefeater  €11
Bombay Sapphire  €11
Tanqueray  €11

ΣΝΑΚ | SNACKS
Wrap γαλοπούλας H  €11
με milner, μαρούλι, τομάτα φρέσκες πατάτες τηγανιτές και σως μουστάρδα
Turkey wrap 
with milner, lettuce, tomato, fresh french fries and mustard sauce
Πίτσα Mαργαρίτα V  F €12
Mε σάλτσα τομάτας, μοτσαρέλα και φρέσκο βασιλικό
Pizza Margherita
with tomato sauce, mozzarella and fresh basil

Πίτσα Special F €15
Mε σάλτσα τομάτας, μοτσαρέλλα, πιπεριά, μανιτάρια, ζαμπόν και μπέικον 
Pizza Special 
With tomato sauce, mozzarella, pepper, mushroom, ham and bacon

Κλαμπ σάντουιτς  €14 
Mε κοτόπουλο σχάρας, μπέικον, ζαμπόν, τυρί, τομάτα, 
μαρούλι και φρέσκες πατάτες τηγανιτές 
Club sandwich
With grilled chicken, bacon, ham, cheese, tomato, 
lettuce and fresh french fries

Μοσχαρίσιο burger F  €16
Με πατάτες country, τομάτα, καραμελωμένο κρεμμύδι, μαρούλι, 
γραβιέρα Τρικάλων, μπέικον, πικάντικη μαγιονέζα
Beef burger
With country potatoes, tomato, caramelized onion, lettuce, 
gruyere cheese from Trikala, bacon, spicy mayonnaise

ΣΑΛΑΤΕΣ
SALADS
Ελληνική σαλάτα V H €10
Mε παξιμαδάκια χαρουπιού, κρίταμο και βινεγκρέτ βασιλικού
Greek salad
With carob rusks, samphire, basil vinaigrette

Σαλάτα με ψητό μανούρι V H €11
ντοματίνια, φιστίκι αιγίνης & βινεγκρέτ βατόμουρου
Salad with grilled manouri 
cherry tomatoes, pistachio & raspberry vinaigrette 

Σαλάτα του Καίσαρα €12 
Mε μαρούλι, κοτόπουλο, φλοίδες παρμεζάνας, μπέικον, καλαμπόκι, 
πικάντικα κρουτόν και σάλτσα του Καίσαρα
Caesar’s salad

spicy croutons & Caesar’s dress

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ
DESSERTS
Παγωτά (ανά μπάλα) | Ice-cream (per scoop) €3,5
Φρουτοσαλάτα | Fruit salad €8
Σοκολατίνα | Chocolate cake €9
Cheesecake με ανθότυρο και σάλτσα μαυροκέρασου €9
Cheesecake with anthotyro cheese and black cherry sauce
Ζεστή τάρτα μήλου με παγωτό €10
Hot apple tart with ice cream 
Παραδοσιακή πουτίγκα Μετεώρων  €11
με καρυδόπιτα και κρέμα βανίλιας
Traditional Meteora pudding 
with walnut pie and vanilla cream

Πιάτο για χορτοφάγους / Vegetarian dish Πιάτο V
υγιεινής διατροφής / Healthy dish H

Χρησιμοποιήθηκαν καταψυγμένα υλικά / Frozen ingredients have been used F

Στις σαλάτες χρησιμοποιείται παρθένο ελαιόλαδο, στα τηγανητά φυτικό λάδι και η φέτα είναι Ελληνική. Extra virgin 
olive oil used in salads, vegetable oil in fried items and feta cheese is Greek. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να 
πληρώσει αν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο). Consumer is not obliged to pay if the 
notice of payment has not been received (receipt-invoice). Οι τιμές περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. 

All prices are inclusive of taxes

O N
T H E 
R O C K S

B E V E R A G E S



ΕΠΙΛΟΓΗ ΣΕ ΚΑΦΕ 
COFFEE SELECTION
Εσπρέσσο €4
Espresso
Εσπρέσσο Διπλό €5
Espresso Double
Κρύο Εσπρέσσο  €5
Freddo Espresso
Καπουτσίνο €5
Cappuccino 
Καπουτσίνο Διπλό €5,5
Cappuccino Double
Λάτε €5
Latte
Κρύο Καπουτσίνο €5 
Freddo Cappuccino
Αμερικάνο €4
Espresso Americano
Καφές Φίλτρου €4
Filter Coffee
Ελληνικός Καφές €4
Greek Coffee
Ελληνικός Διπλός €4,5
Greek Coffee Double
Στιγμιαίος Καφές €4
Instant Coffee
Επιλογές σε Kαφέ χωρίς Kαφεΐνη 
Decaffeinated Οptions

ΕΠΙΛΟΓΗ ΣΕ ΤΣΑΪ 
& ΑΦΕΨΗΜΑΤΑ €5

ΤEA & ΙNFUSION 
SELECTION
ΣΟΚΟΛΑΤA €5
CHOCOLATE
MILKSHAKES €7

ΧΥΜΟΙ 
JUICES €5
Φρέσκος Χυμός Πορτοκάλι €6
Fresh Οrange Juice
Ανάμεικτος Φυσικός Χυμός €7
Mixed Fresh Fruit Juice

ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ
SOFT DRINKS €5

ΜEΤΑΛΛΙΚΟ ΝΕΡΟ
MINERAL WATER
Zagori 500 ml €2
Zagori 1lt €4
Zagori (sparkling) 330 ml  €4
Perrier (sparkling) 330 ml €6

ΜΠΥΡΕΣ
BEERS
Alfa 330 ml €6
Heineken 330 ml  €6
Erdinger Weiss 500 ml  €7
Fischer 330 ml  €7
Heineken 330 ml (alcohol free)  €5,5
Amstel Radler 330 ml €5,5 
Mamos 330 ml €6

SIGNATURE COCKTAILS €13

Meteora 
Tsipouro, Bourbon Whisky, Cinnamon Syrup, Orange Bitters, Angostura Bitters
Corfu
Kum Quat Liqueur, Tequila Reposado, Mandarin Syrup, Honey, Lime
Chios
Mastic Liqueur, Cranberry Juice, Lime, Sugar, Basil, Soda
Santorini 
Vinsanto Wine, Chili & Rosemary Infused Vodka, Tomato Juice, Lime, Celery Bitters

CHAMPAGNE COCKTAILS €22

CLASSIC COCKTAILS €13

APERITIFS
Ouzo - Tsipouro €8
Παλαιωμένο Τσίπουρο Dark cave €11
Martini Bianco – Rosso  €11
Aperol €11
Campari €11
Ricard €11
Pernod €11

DIGESTIFS
Mastic liqueur €9
Limoncello €9
Fernet branca €9
Jägermeister €9
Amaro €9
Rakomelo €9

LIQUEURS €10

BLENDED WHISKY
Johnnie Walker Red Label €11
Famous Grouse €11
Dewar’s  €11
Bells  €11
Haig  €11
J&B  €11
Cutty Sark  €11

BOURBON & IRISH WHISKY 
Jim Beam  €11
Jameson  €11
Jack Daniels  €11

AGED BLENDED WHISKY
Johnnie Walker Black Label  €14
Chivas 12 Y.O.  €14
Dimple Golden Selection  €14

MALT WHISKY
Talisker 10 Y.O.  €15
Glenlivet 12 Y.O.  €15
Cardhu 12 Y.O.  €15
Oban 14 Y.O.  €15
Lagavulin 16 Y.O.  €15

COGNAC & ΒRANDY
Metaxa 5*  €12
Metaxa 7*  €15
Remy Martin V.S.O.P.  €18
Hennessy V.S.O.P.  €18
Courvoisier V.S.O.P.  €18

RUM
Bacardi  €11
Pampero Seleccion  €11
Pampero Aniversario  €11

TEQUILA
Jose Cuervo Silver  €11
Jose Cuervo Reposado  €11

VODKA
Stolichnaya  €11
Absolut  €11
Smirnoff Red  €11
Belvedere  €18
Grey Goose  €18

GIN
Gordon’s  €11
Beefeater  €11
Bombay Sapphire  €11
Tanqueray  €11

ΣΝΑΚ | SNACKS
Wrap γαλοπούλας H  €11
με milner, μαρούλι, τομάτα φρέσκες πατάτες τηγανιτές και σως μουστάρδα
Turkey wrap 
with milner, lettuce, tomato, fresh french fries and mustard sauce
Πίτσα Mαργαρίτα V  F €12
Mε σάλτσα τομάτας, μοτσαρέλα και φρέσκο βασιλικό
Pizza Margherita
with tomato sauce, mozzarella and fresh basil

Πίτσα Special F €15
Mε σάλτσα τομάτας, μοτσαρέλλα, πιπεριά, μανιτάρια, ζαμπόν και μπέικον 
Pizza Special 
With tomato sauce, mozzarella, pepper, mushroom, ham and bacon

Κλαμπ σάντουιτς  €14 
Mε κοτόπουλο σχάρας, μπέικον, ζαμπόν, τυρί, τομάτα, 
μαρούλι και φρέσκες πατάτες τηγανιτές 
Club sandwich
With grilled chicken, bacon, ham, cheese, tomato, 
lettuce and fresh french fries

Μοσχαρίσιο burger F  €16
Με πατάτες country, τομάτα, καραμελωμένο κρεμμύδι, μαρούλι, 
γραβιέρα Τρικάλων, μπέικον, πικάντικη μαγιονέζα
Beef burger
With country potatoes, tomato, caramelized onion, lettuce, 
gruyere cheese from Trikala, bacon, spicy mayonnaise

ΣΑΛΑΤΕΣ
SALADS
Ελληνική σαλάτα V H €10
Mε παξιμαδάκια χαρουπιού, κρίταμο και βινεγκρέτ βασιλικού
Greek salad
With carob rusks, samphire, basil vinaigrette

Σαλάτα με ψητό μανούρι V H €11
ντοματίνια, φιστίκι αιγίνης & βινεγκρέτ βατόμουρου
Salad with grilled manouri 
cherry tomatoes, pistachio & raspberry vinaigrette 

Σαλάτα του Καίσαρα €12 
Mε μαρούλι, κοτόπουλο, φλοίδες παρμεζάνας, μπέικον, καλαμπόκι, 
πικάντικα κρουτόν και σάλτσα του Καίσαρα
Caesar’s salad
With lettuce, chicken, parmesan flakes, bacon, corn, 
spicy croutons & Caesar’s dress

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ
DESSERTS
Παγωτά (ανά μπάλα) | Ice-cream (per scoop) €3,5
Φρουτοσαλάτα | Fruit salad €8
Σοκολατίνα | Chocolate cake €9
Cheesecake με ανθότυρο και σάλτσα μαυροκέρασου €9
Cheesecake with anthotyro cheese and black cherry sauce
Ζεστή τάρτα μήλου με παγωτό €10
Hot apple tart with ice cream 
Παραδοσιακή πουτίγκα Μετεώρων  €11
με καρυδόπιτα και κρέμα βανίλιας
Traditional Meteora pudding 
with walnut pie and vanilla cream

Πιάτο για χορτοφάγους / Vegetarian dish Πιάτο V
υγιεινής διατροφής / Healthy dish H

Χρησιμοποιήθηκαν καταψυγμένα υλικά / Frozen ingredients have been used F

Στις σαλάτες χρησιμοποιείται παρθένο ελαιόλαδο, στα τηγανητά φυτικό λάδι και η φέτα είναι Ελληνική. Extra virgin 
olive oil used in salads, vegetable oil in fried items and feta cheese is Greek. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να 
πληρώσει αν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο). Consumer is not obliged to pay if the 
notice of payment has not been received (receipt-invoice). Οι τιμές περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. 

All prices are inclusive of taxes

O N
T H E 
R O C K S

B E V E R A G E S


